Materska skola U Dvou sluni¢ek, Brnénec, okres Svitavy
Brnénec 22, 569 04 Brnénec, IC: 75016257
Reditelka Mateiské Skoly U Dvou sluni¢ek, Brnénec, okres Svitavy, v souladu s ustanovenim § 165 odst.
1 pism. a) zakona ¢. 561/2004 Sb., o ptedskolnim, zdkladnim, stfednim, vy$Sim odborném a jiném
vzdélavani (Skolsky zakon), v platném znéni, a vyhlasky ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich n
stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych, v
platném znéni, jako statutarni organ

vydava
PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY,
jehoz ¢innost vykonava Mateiska Skola U Dvou slunicek, Brnénec, okres Svitavy.

. Zasady provozni hygieny Skolni jidelny
1.1  Zasady udrzovani Cistoty a tiklidu Skolni jidelny:

a) veskeré nacini, nadobi, pracovni plochy, strojn¢ technologické zatizeni, pfepravni obaly
a rozvozni prostiedky jsou udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nebyla ohrozena
jakost a zdravotni nezdvadnost potravin a pokrmil,

b) tuklid a dezinfekce vSech pracovist’ a prostor se provadi priitbézng, a s pouzitim mycich,
Cisticich nebo dezinfekénich prosttedk, které jsou ur€eny pro potravinafstvi,

¢) sanitarni zafizeni jsou udrZzovany v Cistoté a provozuschopném stavu, jsou fadné
odvétravana, WC je vybaveno hygienickymi pomuickami (toaletni papir, tekuté mydlo,
papirové rucniky, kovova nadoba na pouzité hygienické vlozky).

d) myti nddobi se provadi v dostate¢ném mnozstvi pitné vody s pfidavkem myciho prostredku
po predchozi ocisté od zbytkl a oplachne se Cistou vodou: bilé nadobi a piibory se myji v
mycce na nadobi,

e) preventivné je provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

1.2 Dalsi zasady provozni hygieny Skolni jidelny:

a) likvidace odpadu je provadéna pribézné

b) Cdistici, myci a dezinfekéni prostfedky jsou ukladany mimo kuchyi a jidelnu, fadné zavieny,
mimo dosah déti,

¢) predméty nesouvisejici s Cinnosti Skolni jidelny nelze ptechovavat v prostorach skolni
jidelny,

d) osobni véci, obCansky odév a obuv se odkladaji v Satné, a to oddélené€ od pracovniho odévu,

e) ve vSech prostorach plati zdkaz koufeni.

1.3 Zasady skladovani potravin:

a) zboZi piejima vedouci Skolni jidelny, v pfipad¢ jeji nepfitomnosti hlavni kucharka,

b) pfi piejimce zbozi je kontrolovano mnozstvi zbozi a jeho kvalita,

¢) potraviny se vybaluji mimo prostor kuchyné, obaly se likviduji bezprosttedné,

d) pfti skladovéani nesmi dojit k poSkozeni kvality skladovaného zboZi pti skladovacich
podminek,

e) v suchém skladu, v lednicich, v mrazécich jsou umistény teploméry,

f) syrové potraviny zivociSného ptivodu jsou skladovany zchlazené na 1 az 4° C. Ostatni
potraviny, které vyzaduji chlazeni, jsou uchovavany v nizkych teplotach tak, jak to vyzaduje
jejich jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji, se uchovéavaji ¢i skladuji pfi teploté
— 18 ° C nebo nizsi

1.4  Zasady ptipravy pokrmi:
a) zelenina a brambory se Cisti v hrubé pfipravné zeleniny (dle moznych podminek). Do dalsi
vyroby se pireddva v omyvatelnych nadobach
b) vytloukani vajec probiha ve vyc¢lenéném useku. Vaje¢ny obsah je poté do vyroby piedan v
omyvatelnych nadobach
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piiprava masa probihd v souladu s technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha

v lednici

maso po umleti musi byt do 3 hodin tepeln¢ zpracovano. Mleté maso nelze nechavat pies noc
syrové

noze, pomiicky a pracovni plochy pro zpracovani masa jsou oznacené a pouzivaji se pouze
k tomuto ucelu

moucné pokrmy se vyrabi ve vyclenéném pracovnim useku kuchyné

pokrmy, které se porcuji, jsou krajeny ve vyclenéném tseku kuchyné. Thned po skonceni
upravy se pokrmy dohtivaji na odpovidajici teplotu

zeleninové a ovocné salaty se ptipravuji ve vyclenéném useku kuchyné a hotové se ukladaji
do chladnicky

doba a teplota tepelného opracovani musi byt dostate¢na k tomu, aby se zajistilo zni¢eni
patogennich mikroorganizmi. Tuky nebo oleje na smazeni nejsou zahtivany na teplotu vyssi
nez 180° C

tepelné pokrmy se uchovavaji pii teploté vyssi nez 60° C.

Zasady vydeje stravy

a)
b)

©)
d)

Pokrmy jsou v hrncich a vydévany piimo z nich.

Doba vydeje nesmi piekrocit 4 hodiny od dohotoveni pokrmu.

Pti vydeji se pouzivaji vhodné nastroje pro manipulaci se stravou (rukavice, vidlice,
nabéracky).

Vydavané pokrmy maji teplotu 60° C.

Zasady k dodrzeni BOZP

V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech je nutno stale udrzovat potadek a Cistotu. Naradi,
zejména pouzité noze, odkladat vzdy na urcené bezpecné misto. Cesty a priichody udrzovat
volné.

Nadoby s pokrmy i prazdné se mohou stavét jen do mist, kudy se neprochézi. Pii noSeni nadob
s horkym obsahem je nutno pouzivat ochranné chiiapky nebo rukavice.

Neodkladat pomiicky na vateni (noze, vidlicky, nabéracky) mimo urcené mista.

Je nutné dbat na to, aby byly podlahy do sucha vytfeny, bez zbytkt jidel a odpadkd.

Hrnce nelze naplnovat tekutinami az po okraj.

S elektrickymi/plynovymi spordky manipulovat jen pii vypnuti el. proudu/plynu. Thned
upozornit na vzniklé zdvady. Zavady na strojich neopravovat, ale ithned nahlésit k opravé
feditelce.

Velké nadoby je nutné prenaset vzdy ve dvojicich, u zen je nutné dbat na dodrzeni hmotnosti
bfemene 15 kg na osobu pfi zvedani a piendSeni, na moznost zvySeného nebezpeci vzniku
urazu pii prenaseni.

Pti snimani pokli¢ek a pak z nadob s horkymi pokrmy je nutné dbat zvysSené opatrnosti.
Zvysenou pozornost vénovat bourani masa a vykostovani. PouZivat ochrannou zastéru s
draténou vlozkou a ochranné rukavice. Nikdy se nesmi pracovat s nozem k télu.

Chléb a ostatni pecivo lze ptfechovavat v uréenych policich, umisténych min. 50 cm od zem¢,
od stén musi byt oddélen latovym ¢i jingym podobnym zatizenim. Chléb nesmi byt ve vrstvach
na sob¢.

Je nutno pravidelné kontrolovat stav konzerv.

Pfi manipulaci s pozivatinami a pokrmy se jich zaméstnanci nesméji dotykat rukama, pokud
to neni nezbytné nutné. Musi pouzivat vzdy vhodné nécini.

Je ptisné zakdzéano pokladat bil¢ ¢i mélké Cerné nadobi s pokrmy nebo umyté na podlahu a
ponechévat je v necistém nebo prasném prostiedi nezakryté.

Je nutné dodrzovat stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpecnostni
ptredpisy pii vSech pracich, zejména pfi praci na kuchynskych strojich (robotech, natezovych
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strojich, krajecich, Slehacich, michacce na tésto atp.). Navody k obsluze musi byt pfistupné v
blizkosti strojt, nejlépe vyvéseny.

Pti praci na strojich nelze ptipoustét a pozadovat pomoc od ostatnich spoluzaméstnancii, ktefti
nejsou v praci na strojich zaskoleni.

Ptidavné strojky u kuchynskych roboti 1ze nasazovat jen pfi vypnutém motoru. Do masového
strojku Ize vtlaCovat maso jen plastovym piipravkem - tla¢itkem, u nafezovych stroji pouzivat
pii obsluze ptislusné nacini, Spicky salamu odkrajovat ru¢né. Zkousky tésta, poptipad¢ jinych
surovin pfipravovanych robotem, l1ze provadét jen po zastaveni stroje.

Pti obsluze a pouzivani plynovych sporakt, stoli¢ek, pecicich trub apod., je nutno dbat, aby
nedoslo ke zhasnuti nékterého hotaku a tim k eventualnimu ohrozeni zdravi a bezpec¢nosti. Je-
li v mistnosti citit plyn, nesmi se provadét zadna manipulace s el. zafizenim, ani otevienym
ohném. Je nutno ihned plyn uzaviit hlavnim uzévérem a vyvétrat. Volat poruchovou sluzbu.
Nastane-li v el. zafizeni nebo v pfivodni $iilife porucha, nutno ji ihned ohlésit feditelce. Na
¢asti el. instalace (vypinace, trubky a kabely) se nesmi véSet zadné predméty ani ¢asti odévu.
Pii pouziti hornich podlazi kuchyiiskych peci dbat zvySené opatrnosti pfi manipulaci
s rozpalenymi plechy.

Zaméstnanci Skolni jidelny — poZadavky a povinnosti
Pozadavky na zdravotni stav zaméstnanct Skolni jidelny

Zaméstnanci Skolni jidelny se podrobi vstupni lékatfské prohlidce, periodické, piipadné
mimotadné 1ékatiské prohlidce. Zaméstnanci maji na pracovisti zdravotni prikaz.

Zameéstnanci Skolni jidelny jsou povinni hlasit smluvnimu lékafi zménu zdravotniho stavu, ktera
by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobkd.

PoZadavky na osobni hygienu zaméstnancii $kolni jidelny

Zamg¢stnanci nesmi mit pii praci zadné ozdoby rukou (prsten, naramky), nehty musi byt zasttizené
a nenalakované. Zaméstnanci v prub¢hu prace neprovadi toaletni a kosmetické Upravy svého
zevnéjsku.

Zameéstnanec pecuje o télesnou Cistotu. Pied zapocetim prace, zejména pii prechodu z necisté
prace na praci Cistou (napf. po uklidu, po pouziti WC) je nutné si umyt ruce v teplé vod¢ s pouzitim
vhodného mydla, resp. desinfekcniho prostiedku.

Zamgéstnanci pouzivaji urené osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odev,
pracovni obuv, pokryvku hlavy. Osobni ochranné pracovni prostiedky jsou udrZzovany v Cistoté a
podle potfeby ménény. Pied pouzitim toalety je nutné pracovni ode€v odlozit a po peclivém umyti
rukou jej znovu obléci.

Zamgéstnanci nemohou opoustét objekt Skolni jidelny v pracovnim odévu a v pracovni obuvi.

Do prostor $kolni jidelny je zakdzano vstupovat cizim osobam.

Organizacni zajiSténi provozu Skolni jidelny

Provozovatel Skolni jidelny zajisti, aby praci ve $kolni jideln€ vykonavaly jen osoby zdravotné
zpisobilé, a aby pouzivali osobni ochranné pracovni pomficky.

Provozovatel Skolni jidelny zajisti seznameni zaméstnancti Skolni jidelny s hygienickymi
pozadavky prace, se zasadami osobni hygieny a manipulace s pracovnim oblecenim a pracovni
obuvi.

Provozovatel Skolni jidelny provadi nutné technické Upravy, natéry, malbu vyrobnich a
skladovacich prostor.

Provozovatel $kolni jidelny vypracuje sanita¢ni fad.

Pracovni doba Skolni jidelny je 6:30 - 14:30 hod.

Prostory skolni jidelny odemykd a zamyké kucharka nebo vedouci stravovani.

S finanénimi prostiedky manipuluje vedouci stravovani a iéetni, stravné se posila na ucet MS.
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5 Zavéreéna a zrusSovaci ustanoveni

Provozni fad nabyva uc¢innosti dne 01. 09. 2026.

Pracovnice byly s provoznim faddem seznameny a porozumély mu.
Bc. Jarmila Homolkova, reditelka

V Brnénci, dne 24.8.2026
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